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CKファミリーの皆様,

皆様が健康で安全に過ごせていますでしょうか。安全

んとコンプライアンス部門ではとてもエキサイティン

グな時間を過ごしています！

日本とマレーシアにそれぞれにおいて、ISO9001(品質

管理システム）とISO22000(食品安全管理システム）

両方の第一監査に合格したことを胸を張ってお知らせ

します。 私たちは最高品質なだけではなく、可能な

限り安全な方法で商品やサービスを提供できることを

実証するための旅の道中にいます。キッチン内や本社

でサポートをしていただくことで、私たちは成長し続

けることができます。ご協力の程宜しくお願い致しま

す！

私たちはオンライン学習システムをさらに拡張し、さ

らに多くのスタッフを対象に、できるだけ様々なレベ

ルのスタッフが十分なトレーニングを受け、身に付け

られることを目標ととしております。最後に、私たち

はまだ新型コロナウイルス感染症の世界的パンデミッ

クに直面しています。社会は「慣れる」という考え方

に傾き始めているので、決して油断してはならず、常

にSOPとポリシーに従うことを忘れないで下さい！

ご自愛ください。またお会いできることを楽しみにし

ています！

ゴードン・ジョセフ

セーフティ&コンプライアンスディレクター

REMINDER
すべてのOMは毎月のHSE&コンプ
ライアンスインスペクションを日
程通りに実施する必要があります。
SOP 0058参照

報告書、改善点追跡表、写真を
HSE&コンプライアンスマネー
ジャーと総料理長に忘れず送って
ください！

“Safety is not a gadget; it 
is a state of mind”
（安全は道具に頼るものではなく、
気持ちの持ちようです。）

– Eleanor Everet
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食品の保管
& 
冷蔵

適切な食品の保管と冷蔵は、キッチン内

における重要管理点（CCP）です。つま

り安全な対応をしないと、キッチン全体

に食品の安全を脅かす問題が引き起こさ

れる可能性がある事を意味します！

食品の保管が安全に執り行われるために

従うべき4つの簡単な原則があります:

1) 分別 – 常に生鮮食品と加熱済み食品

は分別して保管すること！

2) 分離 – 食品分類ごとに正しく仕分け

て保管すること！

3) 密閉、保護 – 常に食品に空気が入ら

ない状態で密閉されていることを確

認すること。

4) 保管 –セーフティフォーカス 04に記

載されているガイドラインに従い、

食品を冷蔵庫内に安全に置いてくだ

さい。

ポイント: 冷蔵庫内で不適切な食品
保管を行うと、相互汚染を引き起こ
し、キッチン全体の安全を脅かす可
能性があります！

セーフティフォーカス 04 – 食品の保管

&冷蔵では冷蔵庫内の正しい食品の保管

方法について承認されたガイドライン

を掲載しています。

不十分な保管及び冷蔵は次のような2つ

の潜在的重大な問題を引き起こす可能

性があります。

1. 冷蔵庫内やキッチン全体における

相互汚染（まな板、調理器具、食

品接触面などなど！）

2. 細菌の繁殖とそれに伴う食中毒。
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SOP IN FOCUS

11月は赤丸シールに焦点を当てていきます。赤丸シール

はシンプルでありながらキッチンや保管エリア内の食品

を管理するのに非常に効果的な方法です。

根本にあるのは、赤丸シールがプロセスが世界的に認め

られている先入れ先出し[F.I.F.O]の原則を行いやすくして

ことです。これを活用することでキッチン内で常に新鮮

で安全な食品を確実に使えるようになります。在庫を絶

えず循環させることでカビや細菌の繁殖を防ぎ、使用期

限切れ製品の使用を防ぎます！

必要事項:

1. OMは毎月のHSE&Cインスペクションを行う際、KMを

トレーニングする必要があります。

2. キッチンマネージャーは、現場チームをトレーニン

グする必要があります。

3. すべてのトレーニングは文書化され、出席シートを

記入する必要があります!

在庫を絶え間な
く循環させるこ
とで、常に安全
で最高品質の食
材を確実に使用
することができ
ます！

CEZARS KITCHEN K.K. (HEAD OFFICE)
Ichigo Fushimi Bldg. 4F, 1-18-24 Nishiki, Naka-ku Nagoya, 460-0003, Japan
Email: info@cezarskitchen.com
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赤丸シール

赤丸シールログSOP#0037
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赤丸シール例


